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Sehr geehrte Damen und Herren,

wir laden Sie herzlich zu unserem 15. dti-QUALITATSFORUM 2024 nach Koln ein!
Tauchen Sie ein in die neuesten Entwicklungen rund um Erndhrung und
Lebensmittelsicherheit! In einer Zeit, in der sich unsere Anspriiche an
Lebensmittelqualitat und -verarbeitung rasend schnell verandern, ist es entscheidend,
immer einen Schritt voraus zu sein.

Im Fokus des dti-QUALITATSFORUMs 2024 stehen deshalb unter anderem die jiingsten
Erndhrungsempfehlungen der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung (DGE). Zusitzlich
werfen wir einen Blick auf die neuesten Erkenntnisse zu ultra-hochverarbeiteten
Lebensmitteln, tber die derzeit heiR debattiert wird, und erortern, warum eine
differenzierte Bewertung dieser Produkte notwendig ist. Innovativ geht es weiter! Wir
beleuchten die wachsende Vielfalt neuartiger Lebensmittel, die gerade den Markt im
Sturm erobern. Welche Chancen und Herausforderungen sich daraus ergeben, erfahren
Sie direkt vor Ort in KolIn!

Ein weiteres Highlight unseres Programms ist der praxisnahe Blick auf
Lebensmittelriickrufe und deren Auswirkungen aus behdrdlicher Perspektive. Dariiber
hinaus erwartet Sie Neues zum Thema Food-Upcycling - ein wichtiger Schritt in
Richtung Nachhaltigkeit. Lassen Sie sich auerdem zeigen, wie Kiinstliche Intelligenz
das Qualitatsmanagement revolutioniert und die Zukunft der Lebensmittelsicherheit
entscheidend pragen wird.

Daneben bieten wir Ihnen in kompakten Break-out Sessions die Moglichkeit, praxisnahe
neue Ansatze kennenzulernen und wertvolle Impulse fiir den Berufsalltag zu gewinnen.
Nutzen Sie zudem die Gelegenheit, sich mit fiihrenden Fachleuten auszutauschen und
lhr Netzwerk zu erweitern.

Seien Sie dabei und gestalten Sie die Zukunft der Lebensmittelbranche mit! Wir freuen
uns darauf, Sie in K6ln zu begriifen!

Herzliche Griie
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Dr. Sabine Eichner Juliane Zander Forum

dti-Geschéftsfiihrerin Referentin fiir Qualitdtsmanagement
und Nachhaltigkeit
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ab 9.30 Uhr
Registrierung & BegriiBungskaffee

10.00 Uhr
BegriiBung

Dr. Sabine Eichner, dti-Geschéaftsfiihrerin
Jessica Maurer, iglo GmbH

10.15 Uhr

,Gut Essen und Trinken" - die wissen-

schaftlich abgeleiteten Empfehlungen
Dr. Kiran Virmani, Deutsche Gesellschaft fiir Erndahrung
e.V. (DGE)

10.55 Uhr

Hochverarbeitete Lebensmittel und ges-
undheitliche Risiken - Warum eine differ-

enziertere Betrachtung erforderlich ist
Prof. Dr. Elke Trautwein, Trautwein Consulting

BREAK OUT SESSION

11.35 Uhr

Fremdkorperdetektion in Mehrkopfwaagen:
Optimierung der Produktsicherheit in der
Tiefkiihlindustrie. ,Technologische

Innovation mittels Kl in der Bildver-

arbeitung und deren Herausforderung”
Dipl.-Ing. Franz-Bernd Kosmann, CLK GmbH
Bildverarbeitung & Robotik

11.50 Uhr

Lunch & Netzwerken

PROGRAMM

13.20 Uhr

Neue Lebensmittel, neue Werte, neue

Dissonanzen
Prof. Dr. Hannelore Daniel, ex. TU Miinchen, Direktorin
und Ordinaria fiir Erndhrungsphysiologie

14.00 Uhr

Lebensmittelriickruf ja oder nein -
Risiko- und Krisenmanagement aus Sicht

der Behorden
Prof. Dr. Eberhard Haunhorst, Landesamt fiir
Verbraucherschutz & Lebensmittelsicherheit (LAVES)

14.40 Uhr

Kaffeepause & Netzwerken

BREAK OUT SESSION

15.10 Uhr

Hygieneschleusen fiir Personen UND

Transportwagen - prozesssichere Tren-

nung mit ProfilGate
Christian Lowe, HEUTE Maschinenfabrik GmbH

15.25 Uhr

Wertschopfende Nutzung von Reststoffen
als Beitrag zu einer nachhaltigen Lebens-

mittelproduktion
Dr.-Ing. Nadine Schulze-Kaysers, Rheinische Friedrich-
Wilhelms-Universitat Bonn

16.05 Uhr

KI: Modewort oder Meilenstein? Wie Qua-
litatsmanagement sichtbar transformiert

werden kann
Prof. Dr. Hergen Pargmann, CompanyMind GmbH & Co. KG

17.00 Uhr

Ende der Veranstaltung



Prof. Dr. Eberhard Haunhorst

ist seit 2002 Prasident des Niedersdchsischen
Landesamtes fiir Verbraucherschutz und Lebens-
mittelsicherheit (LAVES) in Oldenburg. Er ist Ve-
terindrmediziner und Fachtierarzt fiir 6ffentliches
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Dr. Kiran Virmani

ist die Geschéaftsfiihrerin der Deutschen Gesel-
Ischaft fiir Erndhrung e.V. (DGE). Sie verfiigt als
studierte Erndhrungswissenschaftlerin iiber lang-
jahrige Erfahrungen im Bereich Erndhrungswis-
senschaft und Management in der Gesundheits-
wirtschaft, wo sie langjdhrige Expertise vor allem
in der klinischen Erndhrung und Didtetik erworben
hat.

Prof. Dr. Elke Trautwein

ist studierte Okotrophologin. Nach Promotion an
der Christian-Albrechts-Universitdat zu Kiel (CAU
Kiel), einem Forschungsaufenthalt in den USA und
wissenschaftlicher Tatigkeit mit Habilitation an
der CAU Kiel arbeitete sie als Senior Scientist bei
Unilever R&D. Sie ist Dozentin fiir Erndhrungs-
epidemiologie an der CAU Kiel und leitet seit der
Griindung 2019 Trautwein Consulting in Hagen. Sie
ist Mitglied und Vorsitzende in zahlreichen wis-
senschaftlichen Gesellschaften und Autorin von
iber 100 Fachpublikationen und Buchkapiteln.

Christian Lowe

ist Geschéftsfiihrer der HEUTE Maschinenfabrik
GmbH & Co. KG. Er hat bei der Firma HEUTE iiber
20 Jahre Sonderreinigungsanlagen fiir die Auto-
mobilindustrie konstruiert. Anfang der 2000er-
Jahre hatte er die Idee Anlagen zur Reifenrein-
igung von Flurforderfahrzeugen zu  bauen.
Gemeinsam mit Kunden entwickelte er die erste
Hygiene-schleuse fiir Transportwagen.

Prof. Dr. Hannelore Daniel

ist Erndhrungswissenschaftlerin mit Promotion
und Habilitation in Biochemie der Erndhrung. Sie
war in GieBen, Glasgow und Pittsburgh tatig, hielt
Lehrstiihle an der Universitat GieBen und der TU

Veterinarwesen mit iiber 25 Jahren Erfahrung in
der Veterindr- und Lebensmitteliiberwachung so-
wie international anerkannter Experte in Fragen
der Lebens- und Futtermittelsicherheit. Er ist
Mitglied zahlreicher Gremien und als Projektleiter
fiir EU- und bilaterale Projekte seit iiber 20 Jahren
im Auftrag der Bundesregierung tatig. Zudem ist
er Honorarprofessor an der TiHo Hannover und
der NUBIP in Kiew, Ukraine.

Dipl.-Ing. Franz-Bernd Kosmann

hat Maschinenbau, Mechatronik und Investi-
tionsgiitermarketing studiert. Er ist Experte in der
Dichtheitspriifung und Lecksuche an Verpack-
ungen und arbeitet derzeit bei der CLK GmbH, die
auf Fremdkdrperdetektion in Produktstromen spe-
zialisiert ist. Zudem ist er aktives Mitglied in Aus-
schiissen der Nahrungs- und Genussmittel-
industrie, darunter der Deutsche Kaffeeverband
und die DLG e.V.

Dr.-Ing. Nadine Schulze-Kaysers

studierte Okotrophologie und promovierte 2011 in
der Lebensmitteltechnologie der Bonner Uni-
versitat. Thema ihrer Dissertation war die Extrak-
tion von funktionellen Minorkomponenten aus pfl-
anzlichen Lebensmittel-Reststoffen. Seit 2015 ist
sie an der Professur Molekulare Lebensmittel-
technologie der Universitdt Bonn verantwortlich
fiir die Lehre der Lebensmittelsensorik und be-
schaftigt sich mit der wertschopfenden Verwert-
ung von Reststoffen der Lebensmittelindustrie so-
wie der sensorischen Analyse innovativer Pro-
dukte.

Prof. Dr. Hergen Pargmann

ist CEO der CompanyMind GmbH & Co. KG, seit
2000 an der Jade Hochschule Professor fiir Be-
triebliche Anwendungssysteme und verfiigt iiber
mehr als 30 Jahre Erfahrung in der Geschéfts-
prozessanalyse und -optimierung. Seit 2019 fo-
kussiert sich sein Team bei CompanyMind auf Di-
gitalisierungspro-jekte mit Kl-Technologien zur
Prozessoptimierung in der Lebensmittelindustrie,
darunter Kl-basierte Bilderkennung, Sensordaten-
analysen und Produktionsplanungssysteme.

Miinchen. Sie ist Mitglied der Leopoldina, hat Moderation:
tiber 490 wissenschaftliche Publikationen verdof-
fentlicht und wurde mit bedeutenden Preisen Dr. Sabine Eichner % Jessica Maurer
ausgezeichnet, darunter die Verfassungsmedaille, é dti-Geschiftsfiihrerin ° Marketing Unit Quality Manager,
der Verdienstorden und Pro meritis scientiae et ) y: iglo GmbH

litterarum des Freistaats Bayern.
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25. November 2024

9.30 bis 17.00 Uhr

Hotel Marriott Koln
JohannisstralRe 76-80
50668 Koln

Anmeldung bis zum 15. November 2024:
www.tiefkuehlkost.de/vf?h=HWSFEBAr

Teilnahmegebiihr:
dti-Mitglieder: 249 € (zzgl. 19% MwSt.)
Nicht-Mitglieder: 349 € (zzgl. 19% MwSt.)

Stornierung:

Bei Stornierung der Anmeldung nach dem
15. November 2024 sowie bei Nichtabsage |
und Nichtteilnahme wird der volle Betrag in N

Rechnung gestellt. Ersatzteilnehmer AN
konnen schriftlich angemeldet werden.

; iihlinstitut e. V.
e

fkuehlkost.de
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mailto:%20infos%40tiefkuehlkost.de%20?subject=dti-Qualit%C3%A4tsforum%202022

